KW 31 27.07.-31.07.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Warmmacher Hacksteak vom Nudeln mit Kasseler vom Gebratenes Badische
Schwabisch- asiatischem Gemiise Schwein mit Putensteak mit SoRe, Maultaschen *S* mit
Hallischem Schwein mit  und einem Sauerkraut und Pliree  dazu Nudeln und ZwiebelsoBe und
Erbsen/ Hdhnchenspiel3 *1,2, *1,23,9 Maisgemiise *a, al, i Kartoffelsalat
Karottengemiuse und a,al,if *a,0al,c,i
Kartoffeln *a,al, c, g, i
Vitaminkick Gefullte Hirtentasche Gnocchi mit Ofengemiise mit Feta  Arancini in leichter Portion
auf Bauernsalat Tomaten- und Kartoffelspalten,  PaprikasoBBe mit Kartoffelpuffer mit
*a,al,c,q,i Basilikumsof3e und dazu Karottensalat Saisongemiuse Apfelmark, dazu
Salat *a, al, c *g, i *q, i Salat *2, 0, al, c
Vegan Spaghetti mit Kartoffel- Mie- Nudel Bowl mit Sellerieschnitzel mit Hausgemachtes

In der Mensa

Linsenbolognese und
buntem Salat
a,al,i

Champignon- Pfanne
Chili und Petersilie
*Kk

Saisongemuse und
Chili-Mango-Chutney
*a,al, f,i

Markerbsen und
Kartoffel
*a,al,i

Moussaka mit Salat
f

Allergene: a-Glutenhaltig, al-Weizen, a2-Roggen, a3-Gerste, a4-Hafer, b-Krebstiere, c-Ei und Eierzeugnisse, d-Fisch und Fischerzeugnisse, e-Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, f-Soja und Sojaerzeugnisse,
g-Milch und Milcherzeugnisse (Laktose), h-Schalenfriichte, h1-Mandeln, h2-Haselniisse, h3-Walniisse, h4-Cashewnisse, h5-Pecanniisse, h6-Paraniisse, h7-Pistazien, h8-Macadamiannisse, h9-

Queenslandniisse, i-Sellerie, j-Senf und Senferzeugnisse, k-Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, l-Schwefeldioxid und Sulfite, m-Lupinen, n-Weichtiere
Zusatzstoffe: 1-Konservierungsstoff, 2-Farbstoff, 3-Antioxidationsmittel. 4-Geschmacksverstdrker, 5-geschwefelt, 6-geschwdarzt, 7-gewachst, 8-Phosphat, 9-Saccharin, 10-Cyclamat, 11-

Phenylalaninquelle, 12-Acesulfam, 13-chininhaltig, 14-coffeinhaltig, 15-gentechnisch verdndert, A-Alkohol, R- Rindfleisch, S-Schweinefleisch



